
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 
«Партвтекая школа имени Героя Советского Союза Богданова Александра Петровича»,

Симферопольского района Республики Крым
ул. Сумская. №11а, с. Партизанское, Симферопольский район. Республики Крым, РФ, 
297566. телефон: +7(978)7375962, e-mail: school _simferopolsiv-rayon23@crimeaedu.ru 

ОКНО 00827082, ОГРН 1159102023134. ИП11 9109009671/КПП 910901001

ПРОТОКОЛ
проверки организации низания в МБОУ «Партизанская школа им. А.П. Богданова» 

комиссией родительского контроля за организацией низания обучающихся

от 27.04.2023г №4

Комиссия по проведению мероприятий родительского контроля за организацией горячего 
питания в составе председатель комиссии -  Янухпспко Г.В., секретаря - Квития О.Н., члены 
комиссии: Саповушек В.11.. Кузина М.А., Катаева Л.И. провела проверку организации питания в 
МБОУ «Партизанская школа им. А.11. Богданова».
В ходе проведения контроля осуществлены следующие мероприятия:
1. 11роверка соответствия реализуемых блюд утвержденному меню.
2. Проверка санитарно-технического содержания обеденного зала
3. Проверка условий соблюдения правил личной гигиены обучающихся
4. Проверка наличия и состояния санитарной одежды у сотрудников, осуществляющих 
раздачу готовых блюд.
5. Опрос на вкусовые предпочтения детей, удовлетворенность ассортиментом.

Питание осуществляется на основании Основного 10-дневного меню.
Меню размещено на официальном сайте школы, ведется раздел «Организация питания»,

«Food».
Размещен в доступном месте график приема нищи, меню для ознакомления родителей и 

детей. В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни, запрещенные блюда и продукты.
На момент проверки меню соответствует ежедневному меню. Созданы условия для 

соблюдения детьми правил личной гигиены (доступ к раковинам с теплой водой, мылу).
Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций. При дегустации 

роди тели отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, качество обработки соответству ет 
предъявляемым требованиям.

Члены комиссии родительского контроля отмстили, что порции соответствуют меню и 
возрастной потребности детей,

В зале присутствуют дежурный класс и дежурный учитель, обращают внимание на то, ч то 
перед едой нужно мыть руки. Для мытья рук имеются 4 раковины, жидкое мыло.

Питание учащихся 1-4 классов в соответствии с графиком.
Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой (перчатки, 

чепцы).
Выдача горячего питания учащимся 5-11 классов в столовой осуществляется по классам в 

соответствии с графиком приема пищи, утвержденным директором школы. В режиме учебного 
дня для приема пищи предусмотрены две перемены по 20 минут.

Анализ меню позволяет сделать вывод, что дети в достаточном количестве получают мясЬ, 
овощи, различные каши, в том числе приготовленные на молоке и т.д.

Обеденный зал эстетично оформлен, обеспечен достаточным количеством посадочных мест. 
Комиссия установила, ч то работа школьной с толовой признана удовлетворительной.

Рекомендации:
1. С целью улучшения качества горячего питания обучающихся постоянно осуществлять



мониторит удовлетворенности качеством школьного питания.
2. Классным руководителям отработать вопрос своевременного предоставления заявки на 
питание.

Работникам столовой обратить внимание на время начала накрытия во избежание 
остывания еды.

комиссии:
____ Яцухненко Г.В.
___ Квития О.Н.
__ Саповушек В.П.
___ Кузина М.А

Катаева Л.И.
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